YUME

AVENIDA ROMERO PARCELA 29 LOTEA4%,

COLONIA KENNEDY, PAINE

COCKTAILS

Pensados para todos los gustos,
con preparaciones refrescantes,
suaves 0 intensas, perfectas para
disfrutar

DESAYUNO
ALMUERZO
HORA DEL TE
COMIDA

COMIDA
FUSION
Somos expertos en comida
fusion nikkei, lo mejor para tu
paladar




DESAYUNOS

SANDWICH MECHADA $3.500
SANDWICH MECHADA QUESO $4.000

SANDWICH MECHADA ITALIANA $4.200

SANDWICH AVE $2.300
SANDWICH AVE MAYO $2.300
SANDWICH AVE PIMIENTO $2.300
SANDWICH AVE PALTA $2.700
SANDWICH QUESO $1.500
SANDWICH JAMON QUESO $1.700
SANDWICH QUESO PALTA $1.700
PAPAS FRITAS $3.500
SOPAIPILLAS $350 - 3x $1.000
EMPANADA CAMARON QUESO $2.200
EMPANADA MECHADA QUESO $2.200
EMPANADA POLLO QUESO $2.200
EMPANADA CHOCLO QUESO $2.200

EMPANADA CHAMPINON QUESO $2.200

EMPANADA NAPOLITANA $2.200 I\
PAILADE HUEVOS $1.500 |

PAILA HUEVOS CON QUESO $2.200

PAILA CON JAMON Y QUESO $2.400

PAILA HUEVOS CON CHORIZO $2.700

TE - CAFE $800 - $1.000
CAFE O TE CON LECHE - MILO $1.000 - $1.200

Carta Desayuno disponible hasta las 12:00 hrs.






ALMUERZOS EJECUTIVO

PLATOS DE FONDO

CARNE SALTADA
POLLO SALTADO
MILANESA DE POLLO

PECHUGA LA PLANCHA
CARNE MECHADA

FIDEOS SALTADOS CON CARNE

FIDEOS SALTADOS CON POLLO

ACOMPANAMIENTOS

ARROZ

PAPAS RUSTICAS
PAPAS MAYO

PAPAS A LA HUAICAINA

FIDEOS A LA HUAICAINA

PAN
ENSALADA O CONSOME (SEGUN DISPONIBILIDAD) LUNES A VIERNES
PLATO DE FONDO

POSTRE $7.800

Carta Almuerzos disponible hasta las 16:30 hrs.






ENTRADAS

TIRADITO DE SALMON

Finos cortes de salmdn, sobre leche de tigre al
aji amarillo, camote y palta flameada,

chalaquita, aceite de cilantro y brotes

PULPO AL OLIVO

Base de mayo olivada, finos cortes de
pulpo, palta, quinoa crocante, camote,
aceite de cilantro, brotes

NORITACOS SAKE
4 tacos de alga nori crocante con tartar
de salmon acevichado y brotes

NORITACOS TUNA
4 tacos de alga nori crocante con tartar
de atlin spicy y brotes

GYOZAS EBI
5 empanaditas japonesas, rellenas de
camarones y vegetales

GYOZAS TORI
5 empanaditas japonesas, rellenas de
pollo y vegetales

GYOZAS BUTA
5 empanaditas japonesas, rellenas de
cerdoy vegetales

GYOZAS VEGGIE
5 empanaditas japonesas, rellenas de
vegetales

SPRING ROLLS DE
CAMARON QUESO

4 rollos de masa primavera, rellenos de
camaron, queso crema, siracha
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SPRING ROLLS DE LOMO $6.900
SALTADO

4 rollos de masa primavera, rellenos de
lomo saltado al wok, acompanado con aji
criollo

SPRING ROLLS DE $6.500
VEGETALES

4 rollos de masa primavera, rellenos de
verduras salteadas al wok

PAPAS FRITAS $5.900
EMPANADAS DE LOMO $7.900
SALTADO

4 empanadas rellenas de lomo saltado

EMPANADAS DE AJI DE $7.900
GALLINA

4 empanadas rellenas de aji de gallina

EMPANADAS DE $7.900
CAMARON QUESO

4 empanadas rellenas de camaron queso



GUNKAN ACEVICHADO $3.500

Base de arroz envuelta en una tira de
noriy rellena con tartar acevichado

GUNKAN SAKE SPICY $3.500

Base de arroz envuelta en una tira de
noriy rellena con salmon spicy

GUNKAN TAKO OLIVO

Base de arroz envuelta en una tira de
nori y rellena topping de pulpo al
ollivo

GUNKAN TAKO
BATAYAKI

Base de arroz envuelta en una tira de
nori y rellena topping de pulpo con
salsa batayaki

GUNKAN TUNA $3.500

Base de arroz envuelta en una tira de
nori y rellena con tartar de atun 'y
brotes verdes

GUNKAN BEEF $3.500

Base de arroz envuelta en una tira de
nori y rellena con Topping de lomo
saltado y brotes verdes

GUNKAN EBI $3.500

Base de arroz envuelta en una tira de
nori y rellena con tartar de
camarones y brotes verdes .

GUNKAN CRABS $3.500

Base de arroz envuelta en una tira de
nori y rellena con tartar de jaiba y
quinoa crocante

HOSOMAKI $4.000

Roll cubierto en alga nori, relleno de palta
y agregado (SAKE - TUNA - EBI TARTAR -
PESCADO BLANCO - CRABS TARTAR -
PEPINO)




POKE BOWLS

TORI POKE BOWL $8.900
Poke que incluye shari, palta, cebollin,

coleslaw, pollo furai, pepino, durazno y

tomate

HAWAIIAN POKE BOWL $9.500
Poke que incluye shari, coleslaw,

camarones panko, chutney de pina,

salsa passion, pepino y togarashi

POKE POP $9.500
Poke que incluye shari, coleslaw, palta,

cebollin, salmén, atin, pepino, salsa

spicy, salsa acv, furikake y togarashi

SASHIMIS

SASHIMI DE SALMON

5 finos cortes de salmon, acompanado
de gary y wasabi

SASHIMI DE CAMARON

5 cortes de camardn, acompanado de
gary y wasabi

SASHIMI DE PULPO

5 finos cortes de pulpo, acompanado de
gary y wasabi

SASHIMI DE ATUN

5 finos cortes de attin, acompanado de
gary y wasabi




CEVICHES

CEVICHE TRADICIONAL $11.900
Pescado del dia, leche de tigre, cebolla

pluma, camote glaseado, choclo, cancha

y palta

CEVICHE CROCANTE $12.900
Pescado del dia, pulpo, camaroén y calamar

apanado, leche de tigre de aji amarillo,

cebolla pluma, camote glaseado, choclo y

cancha

CEVICHE NIKKEI $12.900

Pescado del dia, leche de tigre nikkei (con
soya y aceite de sesamo), cebolla pluma,
camote glaseado, choclo y cancha

CEVICHE MIXTO $12.900

Pescado del dia, camardn, calamar, pulpo
banado en leche de tigre, acompanado
de palta, camote, choclo y cancha

NIGIRIS

NIGIRI SAKE ACEVICHADO $6.900

4 Nigiris de salmon, salsa acevichada, e
hilos de camote

NIGIRI ANTICUCHERO $6.900

4 Nigiris de salmon, salsa anticuchera y
chimichurri nikkei

NIGIRI TRUFADO $6.500
4 Nigiris de salmdn, aceite de trufa con

toques de limdén y quinoa crocante

NIGIRI BEEF $6.900
4 Nigiris de filete con chimichurri nikkei,

salsa de lomo flameado

NIGIRI ATUN $6.500

4 Nigiris de atun con aceite de trufa y
rayadura de naranja con toques de limén

MENU KIDS

TORI BALLS $5.900

Bolitas de shari rellenas de pollo y queso
crema, envueltas en panko y fritas,
acompanados de salsa unagui

POLLO A LA PLANCHA $9.500

Pechuga de pollo a la plancha acompanado
de papas fritas y aderezos






PLATOS CALIENTES

YAKISOBA

$10.900

Fideos salteados con camarones y verduras, servido con katsuobushi y

cebollin
FRREYTE MAR Y TIERRA

$16.500

Filete sellado y banado en salsa madre con camarones acompanado de

arroz o papas fritas

FILETE ANTICUCHERO

Filete sellado, aderezado con salsa anticuchera y choclo acompanado de

arroz o papas fritas

LOMO SALTADO
Filete saltado con vegetales, acompanado de arroz y papas fritas

LOMO SALTADO A LA HUAICAINA
Filete saltado con vegetales, acompanado de fideos a la huaicaina

POLLO SALTADO
Pollo saltado con vegetales, acompanado de arroz y papas fritas

POLLO SALTADO A LA HUAICAINA
Pollo saltado con vegetales, acompanado de fideos a la huaicaina

PULPO ANTICUCHERO

Pulpo grill en salsa anticuchera, chimichurri, papas doradas,
chalaquitay palta

AJi DE GALLINA
Exquisita preparacion de aji de gallina acompanado con arroz

SALMON A LA PLANCHA

Filete de salmon sellado a la plancha acompanado de arroz o papas
fritas

SALMON CON CAMARONES

Filete de salmon sellado a la plancha, banado en salsa madrea con
camarones acompanado de arroz o papas fritas

PESCADO BLANCO

Filete de pescado blanco sellado a la plancha acompanado de arroz
0 papas fritas

PESCADO BLANCO CON CAMARONES

Filete de pescado blanco sellado a la plancha, banado en salsa de
camarones acompanado de arroz o papas fritas

$16.000

$13.500

$13.500

$12.500
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ARROZ CHAUFA DE VEGETALES

Arroz saltado con pimenton, zapallo italiano, brécoli, coliflor, champifon, toques de
jengibre, ajo, aceite de sésamo y cebollin.

ARROZ CHAUFA DE CAMARON

Arroz saltado con camarones, pimiento, cebollin, jengibre, ajo, aceite de sésamo y
huevo

ARROZ CHAUFA DE POLLO
Arroz saltado con pollo, pimiento, cebollin, jengibre, ajo, aceite de sésamo y huevo

ARROZ CHAUFA MIXTO

Arroz saltado con pollo, camarones pimiento, cebollin, jengibre, ajo, aceite de sésamo
y huevo

ARROZ CON MARISCOS

Arroz cremoso en salsa de mariscos, laminas de pulpo, camarones y cubos de
pescado al grill banados en salsa de mariscos, queso parmesano

TALLARIN CON LOMO SALTADO
Filete saltado con vegetales, acompanado de tallarines

TALLARIN CON POLLO SALTADO
Pollo saltado con vegetales, acompanado de tallarines

TALLARIN CON VERDURAS SALTEADAS

Verduras salteadas al estilo chifa, con toques de aceite de sesamo, jengibre, ajo y
sesamo

TALLARIN CON POLLO Y VERDURAS SALTEADAS

Pollo y verduras salteadas al estilo chifa, con toques de aceite de sesamo, jengibre,
ajo'y sesamo

TALLARIN CON CAMARONES Y VERDURAS SALTEADAS

Camarones y verduras salteadas al estilo chifa, con toques de aceite de sesamo,
jengibre, ajoy sesamo

TALLARIN MIXTO DE CAMARONES Y POLLO

Camarones, pollo y verduras salteadas al estilo chifa, con toques de aceite de
sesamo, jengibre, ajo y sesamo

$9.500

$10.900

$10.900
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MAKIS

CALIFORNIA ROLL

Relleno de salmon, queso crema y palta. Envuelto en semillas de
sésamo

YUME PARRILLERO

Relleno de cebolla tempura, palta, camote, cubierto de filete, salsa
spicy, sopleteado con chimichurri y banado en salsa unagui

YUME EBI KING

Palta, camaron furay, cubierto de tartar de camaron, salsa spicy
flameado y salsa unagui

TAKO KARAMI

Palta, camardn furay, cubierto de salmon flameado, topping de pulpo al
olivo, salsa acevichada, sichimi togarashi

SPICY CRABS
Palta, camaron furay, cubierto de tartar de jaiba spicy

YUME LOMO SALTADO

Relleno de pollo panko y palta, envuelto en ciboullete y topping de
lomo saltado

YUME ACEVICHADO

Relleno de camaron furay, palta cubierto de pescado, salsa acevichada, hilos
de camote

QUESO PARRILLERO

Relleno de camaron furay, palta, cubierto de queso, chimichurri
nikkei, flameado, crocante o brotes y salsa unagui

TARTAR ACV

Relleno de camardn furay, palta, cubierto de quinoa, tartar de
salmon acy, salsa acv, chalaquita y emulsion inestable de cilantro

YUME PASION

Relleno de queso, camaron furay, cubierto de salmon flameado,
salsa spicy y miel de maracuya, hilos de primavera

YUME DRAGON

Relleno de palta, camardn furay, cubierto de salmon , salsa dragon,
flameado, brotes y salsa unagui

YUME IMPERIAL

Relleno de palta, salmon, cubierto de pop mix, tartar de camaron,
salsa acv y unagui

$8.
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TUNA SPICY

Relleno de palta, camaron furay, cubierto de quinoa crocante,
topping de atun, salsa spicy, flameado y salsa unagui

YUME VEGGIE

Camote, cebolla tempura, queso, cubierto de palta, salsa unagui
y quinoa crocante

YUME SAKE ESPECIAL

Relleno de camaron furay, palta, cubierto de quinoa, tartar de
salmon spicy, salsa spicy, flameado, unagui, furikake y
cebollin

TORICADO

Relleno de pollo furay, queso, cebollin, envuelto en palta,
crocante primavera o brotes

EBICADO

Relleno de camaron furay, queso, cebollin, envuelto en
palta, crocante primavera o brotes

$9.

$8

$9.
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MAKIS PANKO

FUTOBIKO

Relleno de camardn panko, palta, y tobiko, Frito al panko, banado en
salsa de coco curry

TORI FURAY
Relleno de pollo furay, queso crema y cebollin. Frito al panko

SAKE FURAY
Relleno de salmon, queso crema y cebollin. Frito al panko

EBI FURAY
Relleno de camaron, queso crema y cebollin. Frito al panko

HAWAIIAN MAKI

Relleno de camaron furay, queso crema, frito al panko con topping de
chutney de pina, salsa passion, togarashiy ciboullete

RICE FREE

OISHI

Relleno de atun, camarones, pescado blanco, palta y queso crema.

Envuelto en nori, cubierto en salmén y banado en salsa unagui

YUME RICE FREE

Relleno de salmon, pescado blanco, jaiba, atin y palta, envuelto en papel

de arroz
YUME SKIN TUNA

Relleno de palta, queso crema, camardn furay y salmon. Cubierto de atun,

unagui,y quinoa crocante

YUME AVOCADO

Relleno de palta, queso crema, camaron furay y salmon. Cubierto de

palta, unaguiy almendras laminadas

$9.200

$8.200

$9.200

$8.200

$9.900

$11.900

$11.900

$11.900

$11.500



SANDIWCH

LOMO SALTADO

Exquisita ciabatta crujiente rellena con base de camote, carne
salteada, ensalada criolla, mayo de aji amarillo, acompanado de
papas fritas

MECHADA

Exquisita ciabatta crujiente rellena con base de camote, carne
desmechada, ensalada criolla, mayo de aji amarillo, acompanado de
papas fritas

CHICHARRON

Exquisita ciabatta crujiente rellena con base de camote, panceta de
cerdo crocante, ensalada criolla, mayo de aji amarillo, acompanado
de papas fritas

POLLO

Exquisita ciabatta crujiente rellena con base de camote, pollo a la
plancha, ensalada criolla, mayo de aji amarillo, acompanado de
papas fritas

$10.900

$10.900

$10.900

$10.500



BEBESTIBLES

BEBIDAS LATA $1.800
JuGOS NATURALES $4.000
LIMONADA $4.000
LIMONADA SABORES $4.500
AGUA MINERAL c/s GAS $1.500
_; )

CAFES E INFUSIONES

CAFE ESPRESSO $2.600

CAFE CORTADO $2.900

CAPUCCINO $2.900

AMERICANO $2.600

CAFE HELADO $4.500

TE O INFUSIONES $1.800

TETERA DE TE $4.000

POSTRES

TORTAS $3.500
PIE'S $2.900
KUTCHEN $2.900
MOCHIS $2.500
HELADO SIMPLE $2.500

HELADO DOBLE $3.500
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	ENTRADAS
	TIRADITO DE SALMÓN Finos cortes de salmón, sobre leche de tigre al ají amarillo, camote y palta flameada, chalaquita, aceite de cilantro y brotes
	PULPO AL OLIVO Base de mayo olivada, finos cortes de pulpo, palta, quinoa crocante, camote, aceite de cilantro, brotes
	NORITACOS SAKE 4 tacos de alga nori crocante con tartar de salmón acevichado y brotes
	NORITACOS TUNA  4 tacos de alga nori crocante con tartar de atún spicy y brotes
	GYOZAS EBI 5 empanaditas japonesas, rellenas de camarones y vegetales
	GYOZAS TORI 5 empanaditas japonesas, rellenas de pollo y vegetales
	GYOZAS BUTA 5 empanaditas japonesas, rellenas de cerdo y vegetales
	GYOZAS VEGGIE  5 empanaditas japonesas, rellenas de vegetales
	SPRING ROLLS DE CAMARÓN QUESO 4 rollos de masa primavera, rellenos de camarón, queso crema, siracha

	SPRING ROLLS DE LOMO SALTADO 4 rollos de masa primavera, rellenos de lomo saltado al wok, acompañado con ají criollo
	SPRING ROLLS DE VEGETALES 4 rollos de masa primavera, rellenos de verduras salteadas al wok
	PAPAS FRITAS

	EMPANADAS DE LOMO SALTADO 4 empanadas rellenas de lomo saltado
	EMPANADAS DE AJÍ DE GALLINA 4 empanadas rellenas de ají de gallina
	EMPANADAS DE CAMARÓN QUESO 4 empanadas rellenas de camarón queso
	GUNKAN ACEVICHADO Base de arroz envuelta en una tira de nori y rellena con tartar acevichado
	GUNKAN SAKE SPICY Base de arroz envuelta en una tira de nori y rellena con salmón spicy
	GUNKAN TAKO OLIVO Base de arroz envuelta en una tira de nori y rellena topping de pulpo al ollivo
	GUNKAN TAKO BATAYAKI Base de arroz envuelta en una tira de nori y rellena topping de pulpo con salsa batayaki
	GUNKAN TUNA Base de arroz envuelta en una tira de nori y rellena con tartar de atún y brotes verdes
	GUNKAN BEEF Base de arroz envuelta en una tira de nori y rellena con Topping de lomo saltado y brotes verdes
	GUNKAN EBI Base de arroz envuelta en una tira de nori y rellena con tartar de camarones y brotes verdes
	GUNKAN CRABS Base de arroz envuelta en una tira de nori y rellena con tartar de jaiba y quinoa crocante
	HOSOMAKI Roll cubierto en alga nori,  relleno de palta y agregado (SAKE - TUNA - EBI TARTAR - PESCADO BLANCO - CRABS TARTAR - PEPINO)
	POKE BOWLS
	TORI POKE BOWL Poke que incluye shari, palta, cebollin, coleslaw, pollo furai, pepino, durazno y tomate
	HAWAIIAN POKE BOWL Poke que incluye shari, coleslaw, camarones panko, chutney de piña, salsa passión, pepino y togarashi
	POKE POP Poke que incluye shari, coleslaw, palta, cebollin, salmón, atún, pepino, salsa spicy, salsa acv, furikake y togarashi

	SASHIMIS
	SASHIMI DE SALMÓN 5 finos cortes de salmón, acompañado de gary y wasabi
	SASHIMI DE CAMARÓN 5 cortes de camarón, acompañado de gary y wasabi
	SASHIMI DE PULPO 5 finos cortes de pulpo, acompañado de gary y wasabi
	SASHIMI DE ATÚN 5 finos cortes de atún, acompañado de gary y wasabi

	CEVICHES
	CEVICHE TRADICIONAL Pescado del día, leche de tigre, cebolla pluma, camote glaseado, choclo, cancha y palta
	CEVICHE CROCANTE Pescado del día, pulpo, camarón y calamar apanado, leche de tigre de ají amarillo, cebolla pluma, camote glaseado, choclo y cancha
	CEVICHE NIKKEI Pescado del día, leche de tigre nikkei (con soya y aceite de sesamo), cebolla pluma, camote glaseado, choclo y cancha
	CEVICHE MIXTO Pescado del día, camarón, calamar, pulpo bañado en leche de tigre, acompañado de palta, camote, choclo y cancha

	MENU KIDS
	TORI BALLS Bolitas de shari rellenas de pollo y queso crema, envueltas en panko y fritas, acompañados de salsa unagui
	POLLO A LA PLANCHA Pechuga de pollo a la plancha acompañado de papas fritas y aderezos

	NIGIRIS
	NIGIRI SAKE ACEVICHADO 4 Nigiris de salmón, salsa acevichada, e hilos de camote
	NIGIRI ANTICUCHERO 4 Nigiris de salmón, salsa anticuchera y chimichurri nikkei
	NIGIRI TRUFADO 4 Nigiris de salmón, aceite de trufa con toques de limón y quinoa crocante
	NIGIRI BEEF 4 Nigiris de filete con chimichurri nikkei, salsa de lomo flameado
	NIGIRI ATÚN 4 Nigiris de atún con aceite de trufa y rayadura de naranja con toques de limón
	PLATOS CALIENTES

	YAKISOBA Fideos salteados con camarones y verduras, servido con katsuobushi y cebollin
	FILETE MAR Y TIERRA Filete sellado y bañado en salsa madre con camarones acompañado de arroz o papas fritas
	FILETE ANTICUCHERO Filete sellado, aderezado con salsa anticuchera y choclo acompañado de arroz o papas fritas
	LOMO SALTADO  Filete saltado con vegetales, acompañado de arroz y papas fritas
	LOMO SALTADO A LA HUAICAINA Filete saltado con vegetales, acompañado de fideos a la huaicaina
	POLLO SALTADO  Pollo saltado con vegetales, acompañado de arroz y papas fritas
	POLLO SALTADO A LA HUAICAINA  Pollo saltado con vegetales, acompañado de fideos a la huaicaina
	PULPO ANTICUCHERO Pulpo grill en salsa anticuchera, chimichurri, papas doradas, chalaquita y palta
	AJÍ DE GALLINA Exquisita preparación de ají de gallina acompañado con arroz
	SALMON A LA PLANCHA Filete de salmón sellado a la plancha acompañado de arroz o papas fritas
	SALMON CON CAMARONES Filete de salmón sellado a la plancha, bañado en salsa madrea con camarones acompañado de arroz o papas fritas
	PESCADO BLANCO Filete de pescado blanco sellado a la plancha acompañado de arroz o papas fritas
	PESCADO BLANCO CON CAMARONES Filete de pescado blanco sellado a la plancha, bañado en salsa de camarones acompañado de arroz o papas fritas
	ARROZ CHAUFA DE VEGETALES Arroz saltado con pimentón, zapallo italiano, brócoli, coliflor, champiñon, toques de jengibre, ajo, aceite de sésamo y cebollin.
	ARROZ CHAUFA DE CAMARON Arroz saltado con camarones, pimiento, cebollín, jengibre, ajo, aceite de sésamo y huevo
	ARROZ CHAUFA DE POLLO Arroz saltado con pollo, pimiento, cebollín, jengibre, ajo, aceite de sésamo y huevo
	ARROZ CHAUFA MIXTO Arroz saltado con pollo, camarones pimiento, cebollín, jengibre, ajo, aceite de sésamo y huevo
	ARROZ CON MARISCOS Arroz cremoso en salsa de mariscos, laminas de pulpo, camarones y cubos de pescado al grill bañados en salsa de mariscos, queso parmesano
	TALLARIN CON LOMO SALTADO Filete saltado con vegetales, acompañado de tallarines
	TALLARIN CON POLLO SALTADO Pollo saltado con vegetales, acompañado de tallarines
	TALLARIN CON VERDURAS SALTEADAS Verduras salteadas al estilo chifa, con toques de aceite de sesamo, jengibre, ajo y sesamo
	TALLARIN CON POLLO Y VERDURAS SALTEADAS Pollo y verduras salteadas al estilo chifa, con toques de aceite de sesamo, jengibre, ajo y sesamo
	TALLARIN CON CAMARONES Y VERDURAS SALTEADAS Camarones y verduras salteadas al estilo chifa, con toques de aceite de sesamo, jengibre, ajo y sesamo
	TALLARIN MIXTO DE CAMARONES Y POLLO Camarones, pollo y verduras salteadas al estilo chifa, con toques de aceite de sesamo, jengibre, ajo y sesamo
	MAKIS
	CALIFORNIA ROLL Relleno de salmón, queso crema y palta. Envuelto en semillas de sésamo
	YUME PARRILLERO Relleno de cebolla tempura, palta, camote, cubierto de filete, salsa spicy, sopleteado con chimichurri y bañado en salsa unagui
	YUME EBI KING Palta, camarón furay, cubierto de tartar de camarón, salsa spicy flameado y salsa unagui
	TAKO KARAMI Palta, camarón furay, cubierto de salmón flameado, topping de pulpo al olivo, salsa acevichada, sichimi togarashi
	SPICY CRABS Palta, camarón furay, cubierto de tartar de jaiba spicy
	YUME LOMO SALTADO Relleno de pollo panko y palta, envuelto en ciboullete y topping de lomo saltado
	YUME ACEVICHADO Relleno de camarón furay, palta cubierto de pescado, salsa acevichada, hilos de camote
	QUESO PARRILLERO Relleno de camarón furay, palta, cubierto de queso, chimichurri nikkei, flameado, crocante o brotes y salsa unagui
	TARTAR ACV Relleno de camarón furay, palta, cubierto de quinoa, tartar de salmón acv, salsa acv, chalaquita y emulsión inestable de cilantro
	YUME PASIÓN Relleno de queso, camarón furay, cubierto de salmón flameado, salsa spicy y miel de maracuya, hilos de primavera
	YUME DRAGÓN Relleno de palta, camarón furay, cubierto de salmón , salsa dragón, flameado, brotes y salsa unagui
	YUME IMPERIAL Relleno de palta, salmón, cubierto de pop mix, tartar de camarón, salsa acv y unagui

	TUNA SPICY Relleno de palta, camarón furay, cubierto de quinoa crocante, topping de atún, salsa spicy, flameado y salsa unagui
	YUME VEGGIE Camote, cebolla tempura, queso, cubierto de palta, salsa unagui y quinoa crocante
	YUME SAKE ESPECIAL Relleno de camarón furay, palta, cubierto de quinoa, tartar de salmón spicy, salsa spicy, flameado, unagui, furikake y cebollin
	TORICADO Relleno de pollo furay, queso, cebollin, envuelto en palta, crocante primavera o brotes
	EBICADO Relleno de camarón furay, queso, cebollin, envuelto en palta, crocante primavera o brotes
	MAKIS PANKO
	FUTOBIKO Relleno de camarón panko, palta, y tobiko, Frito al panko, bañado en salsa de coco curry
	TORI FURAY Relleno de pollo furay, queso crema y cebollin. Frito al panko
	SAKE FURAY Relleno de salmón, queso crema y cebollin. Frito al panko
	EBI FURAY Relleno de camarón, queso crema y cebollin. Frito al panko
	HAWAIIAN MAKI Relleno de camarón furay, queso crema, frito al panko con topping de chutney de piña, salsa passion, togarashi y ciboullete

	RICE FREE
	OISHI Relleno de atún, camarones, pescado blanco, palta y queso crema. Envuelto en nori, cubierto en salmón y bañado en salsa unagui
	YUME RICE FREE Relleno de salmón, pescado blanco, jaiba, atún y palta, envuelto en papel de arroz
	YUME SKIN TUNA Relleno de palta, queso crema, camarón furay y salmón. Cubierto de atún, unagui,y quinoa crocante
	YUME AVOCADO Relleno de palta, queso crema, camarón furay y salmón. Cubierto de palta, unagui y almendras laminadas

	SANDIWCH
	LOMO SALTADO Exquisita ciabatta crujiente rellena con base de camote, carne salteada, ensalada criolla, mayo de ají amarillo, acompañado de papas fritas
	MECHADA Exquisita ciabatta crujiente rellena con base de camote, carne desmechada, ensalada criolla, mayo de ají amarillo, acompañado de papas fritas
	CHICHARRON Exquisita ciabatta crujiente rellena con base de camote, panceta de cerdo crocante, ensalada criolla, mayo de ají amarillo, acompañado de papas fritas
	POLLO Exquisita ciabatta crujiente rellena con base de camote, pollo a la plancha, ensalada criolla, mayo de ají amarillo, acompañado de papas fritas

	BEBESTIBLES
	BEBIDAS LATA
	LIMONADA
	LIMONADA SABORES
	$1.800
	$4.000
	$4.000
	$4.500
	$1.500

	CAFÉS E INFUSIONES
	CAFÉ ESPRESSO
	$2.600

	CAFÉ CORTADO
	$2.900

	CAPUCCINO
	$2.900

	AMERICANO
	$2.600

	CAFÉ HELADO
	$4.500

	TÉ O INFUSIONES
	$1.800

	TETERA DE TÉ
	$4.000


	POSTRES
	TORTAS
	$3.500
	PIE’S

	$2.900
	KUTCHEN

	$2.900
	MOCHIS

	$2.500
	HELADO SIMPLE

	$2.500
	HELADO DOBLE

	$3.500


